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ILLOCALE DISPONE DIUN'ENOTECA CONOLTRE4OOETICHETTE, GRAPPE ERICERCATIOLN

legata alla stagionalitd dei prodotti la cuci-
na del ristorante Alla Piewe, 11 locale, a Pie-
vescola in via del Lavatoi, ¢ a conduzione
familiare e ha come protagonisti assoluti il
e il buon vino toscani. Ecco dungue carne chiani-

na certificata, cinta senese, specialith di cacciagione, la
stra pasta fresea, i sughi tradizionali toscani e non, i
forrnaggi toscani di pecora, capra € mucca. La propo-
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sta abbraccia anche piatti vegetariani oppure il pesce
cucinato con un tocco orientale, Da provare { dolci e il
gelato artigianale biologico, anche da asporto.

Dopo la specializzazione all'estero, la laurea, impor-
tanti esperienze lavorative nel settore alberghiero e
nell'eno-gastronomia, Villiam Campani e Paula Far-
ber hanno scelto la Toscana come dimora, dove ope-
rano dal 1994 con una propria Enoteca (www.terredi-
vini.com). Nel locale € presente una selezione di oltre
400 etichette di vino, ricercati olii extra vergine di
oliva, grappe e molto altro.

Spesso il locale organizza degustazioni e cene a
tema, con possibilita di interloquire direttamente con
i produttori di vino. La chef Paula, di origine ladina,
¢ approdata alla cucina oltre confine prima, per poi
misurarsi con quella emiliana e da oltre 10 anni opera
in quella toscana. Offre sapori moderni, con la cot-
tura dei ¢ibi innovativa. Attigua all'enoteca anche la
bruschetteria che dimostra la stessa cura per le ma-
terie prime del ristorante. Ecco, dunque, anche piatti
semplici e veloci, come le bruschette, formaggi peco-
rini e salumi artigianali oppure il peposo di Chianina,
insalate variegate e le pizze, anche da asporto. Orari
di apertura: tutti i giorni dalle 12 alle 14.30 e dalle 19
alle 22.30.

Info: 0577.9061028, www.allapieve.it




